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ACAM

Programa
VACACIONES 2018

1. Cortes de verduras
1. Todos los cortes

El programa tiene 18 clases, divididas en los siguientes modulos

2. Salsas
1. Salsa de tomate 

2. Salsa Bechamel 

3. Salda Alfredo

3. Pastas
1. Espaguetti Alfredo 

2. Lasaña 

3. Linguini con salsa de tomate y pollo

4. Arroces
1. Arroz chino con camarones 

2. Arroz con almendras y pasas 

5. Ensaladas
1. Ensalada de coditos con atun 

2. Ensalada de papa jamon y huevo

6. Cocina Guatemalteca Salada
1. Tostadas 

2. Elotes locos 

3. Frituras (papas, plataninas, malanga, camote)

7. Cocina Guatemalteca Dulce
1. Rellenitos 

2. Platanos en mole 

3. Buñuelos

8. Americana
1. Club sandwich 

2. Cheese Burger y papas fritas 

3. Alitas BBQ

9. Boquitas
1. Brochetas de lomito 

2. Salchichas en hojaldre 

3. Empanadas de carne

10. Tartas
1. Quiches 

2. Tarta de Pollo

11. Pescado
1. Fish and chips 

2. Tacos de pescado

12. Pizzas
1. Margarita 

2.Hawaina

13. Panes dulces
1. Conchas

14. Panes salados
1. Bollo y Hot Dog 

2. Pan tipo frances

15. Galletas
1. Galleta con cobertura de colores

16. Cupcakes
1. Cupcake con glaseado

17. Crepas
1. Nutella 

2. Dulce de leche 

3. Crema pastelera

18. Cakepops
1. Cakepops con cobertura de 

chocolate blanco


