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Semana 1-4: Tartas Semana 13-14: Galletas

o Tarta Bordalouve e Galleta de choco chips

o Tarta de Manzana e Galleta diamante

o Tarta de Fruta o Galleta duyada y nugatine

e Tarta de Limén y Merengue e Galleta de foshs

e Tarta de Mango y Merliton e Galleta de coco (cuadrada)

e Tarta de Chocolate y Reja o Galleta Ajedrez

Semana 5: Hojaldre Semana 15-16: Petite Fours
e Mil Hojas (margarina) e Macarrén

e Petiviere e Finaciere

e Bandas de Frutas

Minimagdalenas
e Strudel de Manzana

Mini Paplava con crema de frutos rojos

Semana 6-7: Choux Semana 18-19: Cakes

e Choux crujiente e Brownies

e Eclaire de café e Carrot Cake

* Paris Brest e Chocolate Flour y ganache de
e Cisnes chocolate blanco

e New York Chesses Cake
Semana 7-8: Carlotas & Babaresa

Semana 20-21: Postres
e Carlota de Fresa

e Carlota de Pera Latinoamericanos

e Bavaresa de chocolate Glaseado Alfajores

e Bavaresa de Café bizcocho de Ante de maiz

decoracién Suspiro limefio

» Bavaresa de Mango Inverso Flan imposible

3 leches

Semana 9-10: Pasteles Clasicos

e Tiramisu
e Baba al Ron » ‘

e Sacher
e Moka con nuez -
e Selva negra
e Fresiere
-
Semana 11-12: Chocolate ) -
e Teoria del Temperado R @
e Trufas A

e Bombones

e Enjambres (nuez, rice crispi) . ) S
L AN e s
e Caja de chocolate \1-.-1&.;:«5:. A SR




Semana 22-23: Postres del
_— Viejo Continente

e Panacotta

e Creme Bruleé
e Kugen

e Tarta Tatin

Semana 24-25: Tartas
Diferentes Tiempo

e Tarta nuez
e Tata de coco y pifia
 Key lime pie largo

Semana 26-27: Pasteles por
el Mundo

 Pastel marquese de chocolate

e Red Velet

¢ One two tea
e 3 chocolates

Semana 28: Pasteles
Glaseados
e Pastel de coco interior de maracuya

» Pastel de Chocolate de leche y

naranja

Semana 29-30: Pasteles
Individuales

e Opera

e Praline

e Tarta mango y chibouse

e Chocolate y frutos rojs

e Coco con marcuya
e Chocolate de leche y maracuya

Semana 31-32: Pasteles de
Fiesta

 Pastel de boda
» Pastel de Cumpleafios




