Fiambre guatemalteco

Fiambre rojo y blanco, caldillo y montaje

@ Viernes 23 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Aprende a hacer tus
propios embutidos
Salchicha fresca, chorizo, longaniza

y principios basicos
@ Lunes 26 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Cocina de otofio

Crema de calabaza rostizada, puré
de camote y risotto de hongos

B Sabado 24 de octubre | 9:00 pm a 12:00 md

Encurtidos y fermentos

Cebolla encurtida, pepinillos, chucrut
y vegetales lactofermentados

m Lunes 5 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Todo con calabaza

Crema, risotto de calabaza rostizada
y pumpkin pie

Lunes 19 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Escuela Culinaria

URSOS DE OCTUBR

Experiencias culinarias para aprender, cocinar y disfrutar

m PRESENCIALES

Cena terrorifica: la dltima
cena de Ted Bundy

Bistec, huevos estrellados, hash browns
y tostadas francesas

@ Jueves 29 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Oktoberfst

Bratwurst, pretzel, chucrut a la cerveza
y curry ketchup

[=) Jueves 22 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Ramen desde cero

Caldo, tare, huevo marinado, chashu
y montaje

@ Lunes 28 de septiembre | 6:30 pm a 9:30 pm

Pizza artesanal

Masa de fermentacion lenta, salsa
pomodoro, margarita y pepperoni

Jueves 8 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

Girls’ Night: cocina entre amigas

Pasta cremosa, bruschettas, tabla para
compartir y postre de chocolate

@ Viernes 16 de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm

@ DEMOSTRATIVOS
3 Tapas espaiiolas

Tortilla espanola, patatas bravas,
gambas al ajillo y pan con tomate

Jueves 1de octubre | 6:30 pm a 9:30 pm
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INCLUYEN DEGUSTACION

LA COCINA INSCRIPC'ONES ABIERTAS GRANDES PLATILLOS

TAMBIEN NOS MEJORES HISTORIAS

WhatsApp 5571-0122




